I-TITULO DO PROJETO

Determinacédo do teor de selénio em cereais, legunéss, agua

e solo em Boa Vista, Roraima

IDENTIFICAGAO DO PROJETO
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Ciéncias Bioldgicas Atuacic® Biotecnologia

Situacéo
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DESCRICAO

Objetivo

Objetivo geral

Determinar o teor de selénio e proteinas solUtais em cereai
legumes e frutos, e também o teor de selénio rmesola agua dos locais
cultivo desses produtos vegetais em Boa Vista -e R&relaciona-los.

Objetivos especificos

- Correlacionar o teor de selénio com o teor déefmas sollveis totajs
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mulg no tecido vegetal, comparando com dadditedatura.
rabaliede pe terd como metgaravatilizando
ingefidosiBStaas e Aetrdo€s Mo recamehdado pajasipacdes de saude
Em geral, comidas derivadas de plantas sdo pobmesetnio, excet
enxofre nos aminoacidos (cisteina ou cistina) déepma e, também cogume
aumentou muito nas Ultimas décadas, mas muitos ufm®d vegetai
locais e demonstrar a importancia do consumo ddrielemento selénio, pa

o teoel@ais em materiais vegetais
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nos materiais vegetais.
acu
- r uma dieta de c o de proteinatargegpara fornect
tefll de
red
espectro de absorcao ato
correladiGrEtCdR-YEHRIETS it dMitkade$iHo solgua das areas de cultivo
castanha do BrasiBértholletia excelsa) e aquelas com elevado conteudd
E a ingestdo de selénio decresce nas dietas alenagetarianas.
consumidos em Boa Vista — RR sdo oriundos de ougstados. Com es
a prevencdo de certos tipos de doenca. Caso se&jeomteadas diferencd

- Avaliar o teor de selénio do solo e da agua doai$ de cultivo e
'Iﬂ seléniofdiario, r dado pelas orgades de saude.
consumidos peI populacdo de Boa Vista — RR, padlcar se o0s nive
retencao no tecido vegetal.
proteinas tais, como cereais e legumes, onde nieelécapaz de substituir
O consumo de proteina vegetal na dieta da populbdg@vistens
trabalho espera-se comparar o teor de selénio x@ssdutos com produt
Nnovos projetos serdo propostos para aumentar ecionénto e informar qu

is

0s produtos sdo mais importantes para o consurper&se também contribdir
na geracdo de conhecimentos locais necessario®rta afe determinadgs

% Informar se o projeto estd dentro das Ciéncias: Exatas e da Terra; Bioldgicas; Engenharias; Saude;
Agrarias; Sociais Aplicadas; Humanas; Linguistica, Letras e Artes; ou Outros, especificando-o.

* Informar se o projeto estd dentro das seguintes areas: biotecnologia; software; microeletronica;
processo produtivo; servicos cientificos e tecnoldgicos; formacgdo de RH (Ensino); capacitacdo de RH;
desenvolvimento energético; televisdo digital; ou Outros, especificando-o.



produtos e melhorar a qualidade dos produtos ofi@stasso podera resultar [na

melhoria da renda do produtor, por meio da agregdeavalores ao produto,

bem como, no aumento da oferta de emprego dirataliesto. O supor
financeiro possibilitara o envolvimento de acad@&mwmidos cursos de Biologi
Agronomia da UFRR nas atividades inerentes ao gekemento do projeto
a modernizacdo do Laboratério de Fisiologia Vegetam a aquisicdo
equipamentos de informatica e cromatografia impmeéeel a execucao
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presente projeto e de outros relacionados a inggjant e consolidacdo dos

programas de PoOs-Graduacdo em nivel de Mestradmmifado, nas areas
Ciéncias Agrérias, Recursos Naturais e Biologia.
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Inovacao Valorizag&o nutricional de produtos vegetais, atasda regido amazénica
EQUIPE
Lider Prof Dr Frank James Araujo Pinheiro
(95) 3621 3451, (95) 9131 7050 Frank.pinheiro@teora.br
Parcerias Centro de Ciéncias Agréaria — CCA/UFRR
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COMITE DAS ATIVIDADES DE PESQUISA
€ DESENVOLVIMENTO NA AMAZONLA



